
 
 
 
 
 
 
 

Fiche technique 
Victorinox référence : 5.0101 

 

 
 
Nom :  
Couteau éplucheur, lame une fente inox, manche polyamide rouge, longueur totale 16 cm, Victorinox réf : 5.0101 
 
Utilisation : 
L'éplucheur Victorinox en acier inoxydable sera idéal aux professionnels comme aux amateurs pour éplucher tous les 
légumes. 
Asymétrique donc pour droitier uniquement 
Compatible lave-vaisselle : nettoyage rapide et efficace 
 
Lame : 
Lame avec une fente aiguisée pour éplucher rapidement 
 
Manche : 
Manche polyamide rouge : manche synthétique léger, agréable, hygiénique et ergonomique 
 
Informations complémentaires : 
La marque Victorinox vous propose un éplucheur / économe afin de simplifier la préparation de vos plats. 
Pour légumes ou fruits, cet éplucheur s'attaque parfaitement aux aliments à peaux dures comme les courgettes, les 
concombres ou les kiwis. 
Grâce à son ergonomie, la prise en main est pratique et convient aussi bien aux professionnels qu'aux amateurs. 
La lame est dotée d'un système à une fente qui vous permet d'éplucher chaque aliment de manière précise sans 
efforts particuliers et sans que l’épluchure ne se coince dans la deuxième fente. A vous les légumes et les fruits pelés 
en un temps record. 
Son manche est confectionné en polyamide rouge, matière que l'on retrouve souvent dans les accessoires de 
cuisine, pour une prise en main confortable. 
Fabriqué en Suisse. 
La garantie de Victorinox couvre tout défaut de matériel et de fabrication sans limite dans le temps. Les dommages 
résultant d'une usure normale ou d'une utilisation inappropriée de l'objet ne sont pas couverts par la garantie. 


